relexa hotels

Die feine Art

Unsere Aperitifempfehlung:

Redman

Campari
Martini Rosso
Mineralwasser

Limette

Grenadine

€750

Vorspeisen

Roastbeefroélichen
mit Meerrettich-Kressefillung €13,50

* ¥ %

Gratinierter Ziegenkdse mit Rosmarinhonig
an Wildkrautersalat €12,50

Suppen

Rinderbrithe mit Pfannkuchenstreifen €6,50

* ¥ %

Tomatensuppe mit Basilikum ‘ €7,50

Vegetarisch

Gebratene Krdutersaitlinge ‘

mit Currylinsen und Kartoffelstroh €17,00

* ¥ %

€18,00

Linguini mit sonnengetrockneten
Tomaten, Oliven und Blattspinat

Fleischgerichte

Wiener Kalbsschnitzel
mit bunten Blattsalaten
und einem Kartoffelsalat mit Speck €23,50

* ¥ %

Rumpsteak mit Pfeffersauce,
dazu Bohnen und Bratkartoffeln € 30,00

* ¥ %

Hahnchenbruststreifen im Kérnermantel
mit buntem Linsensalat und Wasabisauerrahm €17,00

Fischgerichte

Lachssteak auf der Haut gebraten
mit gegrillter Paprika und Rucolarisotto €22,50

* %k %

Gruines Curry mit Seeteufel und Garnelen
dazu Zuckerschoten und Mandelreis € 21,50

‘ Diese Gerichte sind vegan bzw. vegan erhdltlich.

Auf Wunsch servieren wir lhnen alle Hauptgénge auch als
Seniorenportion oder Kinderteller!

Gerne kénnen Sie auch unsere Geniel3er-Halbpension als 4-Gang-Wahlmenii von
Sonntag-Donnerstag, als Spezialitdtenbiffet am Freitag und als Candle-Light-Dinner
am Freitag auswdhlen. Bitte wenden Sie sich an unsere Servicemitarbeiter.

Dessert

Schokoladenbrownie

mit Vanilleeis €790
* %k 3k

Eierlikdrtiramisu € 8,90

Specials a la relexa!

Spargelcremesuppe
mit Tomatenwiirfeln
€750

Kk

Buntes Spargelrisotto
mit Grana Padano
€17,00

Kk

Portion Frdnkischer Stangenspargel
mit Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
dazu neue Kartoffeln
€ 20,00

wadhlen Sie dazu:

Schnitzel ,,Wiener Art”“
plus € 8,00

roher oder gekochter Frankenwaldschinken
plus € 6,00

gebratenes Doradenfilet
plus € 10,00

Obige Speisen sind nur in Kombination mit der Portion
Spargel erhdltlich und nicht als einzelnes Gericht!

Kk

Geschmorte Ochsenbdckchen
mit gebratenen Egerlingen
und Kartoffelpiiree
€ 21,00

Wenn Sie Fragen zum Thema ,,Allergene” haben, dann wenden Sie sich
bitte jederzeit an unsere Servicemitarbeiter!

I 'y
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J Regionadlitdt und Nachhaltigkeit

GREENSIGN
HOTEL

Wir legen grof3en Wert auf Qualitét und Frische unserer Speisen.
Deshalb wdhlen wir sorgfdltig regionale Produkte aus und arbeiten eng
mit lokalen Lieferanten zusammen.

Durch die Unterstiitzung der heimischen Landwirtschaft und Produzenten tragen wir
nicht nur zur Wertschépfung in unserer Region bei, sondern garantieren auch,
dass unsere Gerichte mit den besten Zutaten verarbeitet werden.

Wir glauben, dass die Verwendung regionaler Produkte nicht nur den
Geschmack unserer Speisen verbessert, sondern auch einen positiven
Einfluss auf unsere Umwelt hat.

Geniellen Sie die Aromen unserer Region —
frisch, saisonal und mit Liebe zubereitet!



